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DT 182 OXYDET Detergente sanitizzante settore alimentare
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DETERGENTE SANITIZZANTE SETTORE ALIMENTARE
DT 182

Specialità liquida a base quaternari per il mantenimento

ottimale delle  condizioni di pulizia e sanificazione.

Prodotto a pH alcalino  compatibile con tutti i metalli.

Grazie alla sua particolare formulazione può essere applicato

a schiuma  con l'apposita attrezzatura.

I principi attivi utilizzati agiscono in un ampio spettro d'azione

su muffe, batteri Gram+ e Gram-.

Ottimo per la detergenza e sanificazione di attrezzature,

piani di lavoro, vasche di trasporto e superfici in genere.

Adatto anche per la pulizia di  macchinari della lavorazione

del pesce e per l'impiego di macchine lavapavimenti .

Particolarmente indicato nell'industria alimentare, sia del

settore ittico, della carne e caseario,

MODALITA' D'USO: Utilizzare il prodotto in concentrazioni variabili tra lo
0,3% e il 2% a seconda dello sporco, della durezza dell'acqua e dei tempi
di contatto. Sciacquare dopo l'uso.

PER TUTTI I PROCESSI DI PULIZIA


